Gaststatte »Gruner Baumc

in Leidersbach-RoRbach modernisiert

Anzeige

statte und Pension “Griiner Baum” in Leidershach-RoRbach in den

Handen der Familie Schnatz. Timmy und seine Ehefrau Claudia, als
Vertreter der fiinften Generation, sorgen mit einer gepflegten, gut biirger-
lichen Kiiche fiir das leibliche Wohl der Gaste. Anfang des Jahres 2019 war
die Gaststatte fiir drei Wochen geschlossen. Grund dafiir war eine Moder-
nisierung des kompletten Gaststattenkomplexes.

Leidersbach-RoBbach Seit 135 Jahren liegen die Geschicke der Gast-

Gaststitte komplett modernisiert

Sowurden die Rdume energetisch saniert und schallgedammt. Technisch
wurde alles auf den neuesten Stand gebracht. Samtliche Deckenleuchten
wurden an die modernen Anforderungen angepasst. Hell und modern ist
die neue Moblierung. Es wurden mehr Zweier- und Vierertische geschaffen,
die aber auch fiir groBere Veranstaltungen und Feiern zu einer groRBen
Tafel umgestellt werden kdnnen. Der schon immer gutbesetzte
Stammtisch ist ebenfalls freundlich hell gestaltet. Auch der neue Theken-
bereichist ein echter Blickfang in der Gaststatte. Die Zapfsaule wurde von
vier auf acht Zapfhahne erweitert und es gibt nun Kellerbier, dunkles Ur-
brau (von Schlappeseppel), Pils und Export (von Eder) und Hefe Weizen
hell und alkoholfrei (von Bavaria) vom Fass. 111 Jahre lang ist die Eder
Brauerei mittlerweile der Bierlieferant fiir den Griinen Baum. Mit den
neuen Raumteilern kénnen gleich mehrere Gesellschaften gleichzeitig un-
gestort voneinander feiern. Hervorragend passen die neuen
beleuchtbaren Bildertafeln in das Gesamtbild. Uber dem Stammtisch sind
es zwei Bilder des Aschaffenburger Malers Kiihnel, im kleinen Nebenzim-
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mer eine Bildercollage der Geschichte des Leidersbacher Ortsteiles RoR-
bach und im Saal an der Fensterfront ein Bild {iber die Historie der Gast-
statte ,,Griiner Baum*“.

Bisher erfolgreiches Konzept auch in den neuen Raumen

Auch in den neuen Raumlichkeiten wird das bisherige sehr erfolgreiche
Konzept fortgefiihrt. Die Gaste diirfen sich weiterhin freuen auf das le-
gendare Rindfleisch mit Meerrettich an jedem Mittwoch und Samstag, auf
die Rinderleber mit alten Gemiisearten am Donnerstag, auf die abwechs-
lungsreiche Speisekarte mit regionalen und internationalen Spezialitaten,
auf das Sonntagmittagsbuffett, auf die Spezialwochen wie in der Spargel-
zeit oder die Bayrische Woche und ganz besonders auf die Fischspeziali-
taten, mit denen der “Griine Baum” seit jeher groRBes Ansehen genieft.
Jeden ersten Montag im Monat wird ein reichhaltiges Friihstiicksbuffet
angeboten. Bei schonem Wetter ladt die Sonnenterrasse mit Blick auf die
Spessartlandschaft zum Verweilen ein. Zum 135-jahrigen Bestehen
werden im Sommer 2019 einige besondere kulinarische Aktionen ange-
boten.

Auch gutgehender Hotelbetrieb

Zum Angebot zdhlen auch die Ausrichtung von Gesellschaftsfeiern, sowie
der Partyservice zu jedem Anlass und zu fairen Preisen. Das Restaurant
verfligt mit dem kleinen Nebenraum liber 138 Sitzplatze. Bei schdnem
Wetter steht der Biergarten auerdem mit 70 Sitzplatzen zur Verfiigung.
Die Offnungszeiten sind ganztags von 6 Uhr bis 23 Uhr, lediglich am Diens-
tag ist Ruhetag (aufer Hotelbetrieb). Neben der Gastronomie gibt es im
»Griinen Baum“ auch einen Hotelbetrieb mit neun Doppelzimmern und
drei Einzelzimmern. Drei der groRraumigen Doppelzimmer sind auch als
Dreibettzimmer nutzbar. Alle Zimmer sind mit Dusche und WC sowie Ka-
bel-TV (auch Sky-Empfang) ausgestattet. Garagen und Parkplatze sind
ausreichend vorhanden. Den Hotelgasten steht ein kostenloser WLAN-
Internetzugang zur Verfiigung.

Familienbetrieb Garant fiir Qualitadt und Service

Stolz weist Timmy Schnatz auf die 135 Jahre Familiengeschichte in der Gast-
statte Griiner Baum hin. Er selbst hat die Gastwirtschaft 2012 von seinem
Vater Roland iibernommen. 2013 hat er den Hotelbereich komplett moder-
nisiert, 2015 die sanitaren Anlagen neugestaltet. Traurigist er dariiber, dass
Vater Roland, der noch bei der Planung der jetzigen Sanierung der Gaststatte
beteiligt war, das fertige Werk nicht mehr erleben konnte. Seine Mutter Maria
ist die gute Seele im Haus. Sie bereitet morgens das Friihstiick fiir die Gaste
zu und ist fest in der Kiiche eingeplant. Hier hat sie die Nachfolge von ihrem
verstorbenen Mann Roland iibernommen. Dadurch wird sie aber von vielen
Gasten im Service vermisst. AuRerdem sorgt sie sich auch mit um den zwei-
einhalb jahrigen Sohn Finn von Timmy und Claudia. Die bereits erwachsene
Tochter Felicitas von Timmy schlieBt 2019 ihre Konditoren Ausbildungin der
Patisserie Walter in Kleinheubach ab und hat schon einen Anschluss-Ausbil-
dungsvertrag im Hotel Landhaus Feckl (Inhaber Sternekoch Franz Feckl) in
Ehningen und bewegt sich jetzt schon in den FuRstapfen ihrer Vorfahren.
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Gastraum: Eine Schautafel im neu gestalteten Gastraum zeigt Bilder aus der 135-jahrigen Geschichte des

,»Grinen Baums*

Stammtisch: Der neue Stammtisch mit Bildern des Aschaffenburger Kiinstlers Kiihnel

Text und Bilder: Alfons Opolka
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